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Burrata
gemarineerde tomaat | basilicum-pesto | aceto balsamico

Gerookte zalm
biet | sinaasappel | venkel

Tonijn tataki
Furikake | wasabi | eendenlever | oosterse saus

Carpaccio
Pecorino | rucola | truffel   
(supplement eendenleverkrullen, 5,00) 

Soepen
Aardappel-preisoep
aardappel | prei | truffel

Tomatensoep
crème fraiche | tomaten | balletjes

Kreeftenbisque
rivierkreeft | cognac | bosui



Warme tussengerechten
Val dieu
amandel | truffel | linzen

Tarbot
risotto | peul vruchten | beurre blanc

Kalfssukade
rode wijn | pompoen | paddenstoelen
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Hoofdgerechten
Ravioli van paddenstoelen
bospaddenstoelen | romige morieljes | broccoli

Kabeljauw
paling brandade | spinazie | winter truffel hollandaisesaus

Tournedos
aardappeltaart | courgette | rode wijn  
(supplement eendenlever, 7,50) 

Hert
filet | sukade | spruitjes | rode kool | aardappel
 



proeverij van desserts van onze patissier  

Dame blanche
vanille ijs | chocolade saus | slagroom

Winter trifle 
bokkenpootjes | Zwitserse room | gedroogde
bosbessen | advocaat

Kaas

Dessert
Kerstdessert
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binnen- en buitenlandse kaas | geroosterde krentenwegge |
appelstroop

 Vier gangen diner   62,50

 Vijf gangen diner    69,50

Voorgerecht, soep, hoofdgerecht en dessert

Voorgerecht, soep, tussengerecht, hoofdgerecht en dessert


